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  Specjalista ds. cateringu 

Bufety konferencyjne – Bufet Szwedzki – ilość osób – min. 25 osób  
 

 
Bufety konferencyjne – gorące 
Bufet „polski” 
- Żurek – 150 ml/os.  
- Rosół z makaronem – 150 ml/os.  
- Polędwiczka w trawie żubrowej/ sos demiglace – 100 g/os.  
- Babka ziemniaczane/ sos grzybowy – 100 g/os.  
- Kartacze z cielęciną/ okrasa – 100 g/os.  
- Ziemniaki pieczone – 100 g/os.  
- Zestaw surówek- 2 rodzaje- 80 g/os.  
 
Napoje  ( 500 ml/os. ) : Woda niegazowana , Soki owocowe  
 
Cena : 78 zł ( brutto ) /os.  
 
Proponujemy  dodatkowo : 
Asortyment ciast 3  rodz.( Sernik, Jabłecznik, Ciasto czekoladowe ) – 120 g/os. – 12 zł /os.  
 
Bufet „ włoski” 
- Minestrone – 150 ml/os. 
- Krem z pomidorów- 150 ml/os.  
- Gnocchi z cukinią /pesto z rukoli /migdały/pomidorki koktajlowe - 120 g/os.  
- Pierś z kurczaka z sosem z  białego wina - 100 g/os.  
- Risotto z parmezanem/ pulpeciki wieprzowe - 100 g/os.  
- Werdure di paella (warzywa z patelni) - 100 g/os.  
 
Napoje  ( 500 ml/os. ) : Woda niegazowana , Soki owocowe  
 
Cena : 78 zł ( brutto ) /os.  
 
Proponujemy  dodatkowo : 
Asortyment ciast 3  rodz.( Sernik, Jabłecznik, Ciasto czekoladowe ) – 120 g/os. – 12 zł /os.  
 
Bufet „francuski” 
- Krem vichysoisse– 150 ml/os. 
- Zupa cebulowa– 150 ml/os. 
- Pierś z kurczaka w sosie serowym– 100 g/os. 
- Dorsz pieczony w tymianku/ sos porowy– 100 g/os. 
- Ziemniaki pieczone w ziołach– 100 g/os. 
- Mix sałat z sosem vinaigrette- 80 g/os.  
- Ratatouille – 100 g/os. 
 
Napoje  ( 500 ml/os. ) : Woda niegazowana , Soki owocowe 
 
Cena: 88 zł ( brutto )  /os.  
 
Proponujemy  dodatkowo : 
Asortyment ciast 3  rodz.( Sernik, Jabłecznik, Ciasto czekoladowe ) – 120 g/os. – 12 zł /os. 
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  Specjalista ds. cateringu 

 
-Parking – przed budynkiem Hotelu  jest ogólnodostępny parking ( bezpłatny w weekendy )  
Dysponujemy parkingiem monitorowanym w podziemiu Hotelu – opłata 45 zł/samochód/doba  
Oferta ważna od 1.02.24 r.  
 
Możliwość korekty  ilości osób zamówienia do 3 dni przed terminem, do 10% zakładanych ilości. 
 
Podane ceny zawierają vat  

Płatność  dla Gości indywidualnych – wpłata zadatku - 500 zł ( w momencie rezerwacji ) lub na konto  

Nr konta: BNP Paribas 33 1600 1462 1813 2157 8000 0001  ( prosimy o opis : Imię i nazwisko , opłata za 

rezerwację w RK - data wydarzenia ), pozostała kwota w dniu realizacji lub wg uzgodnień  

Po zaksięgowaniu wpłaty zadatku  rezerwacja traktowana jest jako potwierdzona  

Płatność dla Firm – wpłata 500zł na podstawie wystawionej proformy, po zaksięgowaniu wpłaty rezerwacja jest 

traktowana jako potwierdzona      
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